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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE SZAK KODJA: GK-B-SZB?2

I.  1.ASZAK ENGEDELYEZESE ES AKKREDITACIOJA

Szenatusi hatdrozat szama: 75/2011-2012.(X.27.)
MAB hatarozat szama:2012/XI. /1.
OH regisztracio szama: FF/366-1/2013.

II. 2. KEPZESI TERULET, SZAKMACSOPORT:

agrar

III. 3.AKEPZES CELJA:

A képzés célja olyan szakemberek képzése, akik megszerzett szOldtermesztési-boraszati és
czzel Osszefliggd piaci ismereteik birtokdban képesek a kiilonféle nagysagu ¢€s szerkezet(i
terme-16egységekben folyd szolészeti-boraszati munka szervezésére és iranyitasara.
Alkalmasak 6nallo boraszati gazdasagok létrehozasara és azok uzemeltetésére, valamint
bordszati termékek forgalmazésara. Megfeleld ismeretekkel rendelkeznek tanulmanyaik
mesterképzés keretében torténé folytatasahoz.

THE MAIN OBJECTIVES OF THE BENG/MENG PROGRAM

Aviticulture and enologyengineerswhoarecapable
ofoperatingproductionprocesses,organization and managementof thesectorspecialistbasictasks
ofmanagement. Theyareabletoestablish aprivatecompany. Marketing of products,
processingand storageofknowledgeis, and adequatetheoreticalknowledge of thesecondcycle
oftraining.

IV. 4.KEPZESI IDO FELEVEKBEN: 7
NUMBER OF SEMESTERS:

V. 5.AMEGSZERZENDO KREDITEK
SZAMA: 180+30

VI. NUMBER OF CREDITS:

i , Pannon Egyetem, Georgikon
VII. 6. A KEPZES HELYE: Kar
University of Pannonia,
VIII. LOCATION OF THE TRAINING: Georgikon Faculty
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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE

SZAK KODJA: GK-B-SZB2

IX. 7. AKEPZES FORMAJA:

nappali, levelezd

X. FORM OF THE TRAINING:

Full-time, Part-time

XI. 8.AVEGZETTSEGI SZINT:

Alapfokozat

XII. QUALIFICATION:

bachelor

XIIL. 9. SZAKKEPZETTSEG:

sz0lész-borasz mérmdok

XIV. QUALIFICATION:

engineer of viticulture and enology

XV. 10.A KEPZES SZERKEZETE:

A képzes szerkezetét a képzési és kimeneti kdvetelményekben meghatarozott szerkezetben
mutatjuk be.

1. Alapozo ismeretkorok: 44 - 58kredit, 47 kredit
Matematika, Altalanos kémia, Szerves kémia, Fizika, Névenytan, Mszaki alapismeretek,
Kézgazdasagtan, Biometria, Biokémia, Novényélettan, Uzemtan, Alkalmazott informatika
Altalanos és élelmiszeripari mikro- -biologia

2. Szakmai tOrzsanyag: 47 — 57 kredit, 54 kredit
Szblészeti és boraszati gépek, Agrometeorologia, Talajtan, Agrokémia és a ndvénytaplalas
alapjai, Elelmiszerkémia, Mérés és automatizélas, Boraszati kémia, Boraszati mikrobiologia,
Munkaveédelem, Mindségbiztositds, Agrar- és élelmiszeripari gazdasagtan, Bordszati analitika,

Elelmiszeripari alapmuveletek Ho6- és anyagatadasi boraszati miveletek, Vezetési ismeretek,
Szaktandcsadas

3. Differencialt szakmai ismeretek: 39 — 65 kredit,54 kredit
Szblétermesztés torténeti alapjai, Sz616termesztés bioldgiai és 6kologiai alapjai,
Szo6l6termesztés és boraszat gépesitése, Szolokartevok és betegségek, Termobhelyismeret-
eredetvédelem, Sz6l6termesztés-technologiai ismeretek, A sz616 novényvédelme, Mitivelési
iranyzatok, Genetikai alapismeretek, sz6l6nemesités, biotechnoldgia, Sz6létermesztés rendeleti
szabalyozasa, szervezési és marketing ismeretek, Szo6l6fajta ismeret és hasznalat,
Sz8l6szaporitas, Boraszati technoldgia, Mindségszabalyozas, organoleptikus értékelés,
kostolastechnika

4. Szakdolgozat/ diplomamunka 15 kredit
Szakdolgozat 1.

Szakdolgozat II.

Szakdolgozat III.

Szakdolgozat V.
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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE SZAK KODJA: GK-B-SZB2

5. Szabadon valaszthato ismeretek: legalabb 10 kredit

Osszesen: 180  kredit

A tantargyak oktatasanak formait (eldadds, szeminarium, laboratoriumi gyakorlat), féléves
tagozodasait, kreditértékét, targyfeleldsét, felvételének elékdvetelményeit a tantargyi tematikak
tartalmazzak, ennek valtozasa tantervaltoztasnak mindsiil.

A tantervet csak a Kari Tandcs jovahagyasaval lehet valtoztatni.

A tantargyi tematikak tartalmazzdk a tananyag tartalmat, vizsgakdvetelményeit is. Ennek
valtoztatasa a Szakteriileti Bizottsag jovéhagydsdval engedélyezett.

Az adott tantdrgy oktatdsaban résztvevé személyek meghatarozéasa tanszéki hataskor.

Szabadon valaszthaté targyként a Karon meghirdetett barmely tantargy felveheté. Més
karon, intézményben teljesitett krediteket a Tanulményi- és Vizsgaszabalyzatban megadottak
szerint kell igazolni.

Az egyes tantargyak félévenkénti felosztasat és elékdvetelményeit is figyelembevevé
modelltantervét a 14. fejezet tartalmazza.

Targynév kredit Térgyfelelos egység Targyfelelos oktatd
Alapozo ismeretek 45
Matematika 4 Gazdasagmodszertani Tanszék DT. ’ Menyhart
Laszlo
. 4 Gazdasagmodszertani Tanszék Dr. Menyhart
Biometria 3 PR
Laszlo
Alkalmazott informatika 3 Gazdasagmodszertani Tanszék Dr. Csak Maté
i s ; . Novénytudomanyi és Dr. Szakacsné dr.
AUEOS Gl ORRICRRE | 8 | o i e Foldényi Rita
Szerves ¢s biokémia 5 Novényveédelmi Intézet Dr. Csitari Gabor
Fizika . Agrarmiszaki Tanszék Dr. Palyi Béla
o Novénytudomanyi és Dr. Bédis Judit
e > Biotechnoldgiai Tanszék
T Noévénytudomanyi és Dr. Allaga Jozsef
Iaengelstan - Biotechnoldgiai Tanszék
Altalanos- és élelmiszeripari 3 Noévenyvedelmi Intézet Dr. Csitari Gabor
mikrobiolégia
Miiszaki alapismeretek 3 Agrarmiiszaki Tanszék Dr. Palyi Béla
RN p— “Toth ]
Kézgazdaségtan 5 Gazda:sagl ¢s Tarsadalomtudoményi | Dr. T6th Gergely
] Tanszék
Uzemtan 4 Villalatok. és Vidékfejl. Tanszék Dr. Brazsil Jozsef
szakmai torzsanyag 51
Agtoristentalbgia ) Meteorologla ¢és Vizgazdalkodas Dr. Anda Angéla
Tanszek
) s R — o I
Tulsjisi 3 Noven’y‘[ermesztestam ¢és Talajtani Dr Tot, G'erge y
Tanszék Laszlo
A.grc')ken’na ¢sa 3 Noven’ytermesztestam ¢s Talajtani e, Shrili Katalis
ndvénytaplalas alapjai Tanszék
Elelmiszerkémia 4 Noven’ytermesztestam s Talajtani Dr. Wagner Laszlo
Tanszék
Meér¢s és automatizalas 4 Agrarmiiszaki Tanszék Dr. Lénhard
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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE SZAK KODJA: GK-B-SZB2
Miklos
o Noévenyveédelmi Intézet Dr Szakécsné dr.
Boraszati kémia 5 S A
Foldényi Rita
Borészati mikrobiologia 4 Novényvédelmi Intézet Dr. Csitari Gabor
Vizgazdalkodas 3 Meteorolodgia és Vizgazdalkodas Dr. Kucserka
Tanszék Tamas
Munkavédelem ) Gazda'sagl ¢s Tarsadalomtudomanyi Dr. Fodor Lérént
Tanszék
Mindségbiztositas ) Gazda§ag1 ¢s Tarsadalomtudomdanyi Df‘ Sz,abo Imre
Tanszék Laszlo
. . Gazdasagi és Téarsadalomtudomanyi | Dr. Banhegyi
ABEEpadasigtan 2 Tanszék Gabriella
Borészati analitika 5 J}llattudoményi & Dr. Wagner Laszld
Allattenyésztéstani Tanszék - vagh
, ; B Pannon Egyetem, ; y ;
iflfn“jfgféf:; 4 | BiomémbkiMembréntechnolgiai és | porine DT Bako
3 Energetikai Kutat6 Intézet
H?— €s anyagatadasi boraszati 3 Panno,r‘l Egyetem, Miszaki Kémiai Dr. Nagy Endre
miiveletek Kutatoéintézet
Vezetési €s szervezési 3 Gazdaségi ¢és Tarsadalomtudoményi | Dr. Szabo Imre
ismeretek Tanszék Laszlo
Szaktanacsadas 2 Vallalatok. és Vidékfejl. Tanszék Dr. Brazsil Jozsef
differencialt szakmai 59
ismeretek
Szolpt.ermesztes torténeti ) Kertészeti Tanszék D Kaesis LEsl6
alapjai
?zol(,)tqrrlnesztclas‘blologlal és 3 Kertészeti Tanszék D KocsisT als
dkologiai alapjai
Szblészeti és boraszati gépek 4 Agrarmiiszaki Tanszék Dr. Palyi Béla
S?olofef'mesztes és boraszat 4 Agrarmiiszaki Tanszék Dr. P4lyi Béla
gepesitese
Szélokartevok és betegségek =] Novényvedelmi Intézet Dr. Takacs Andras
Termoh’elylsmeret, 3 Kertészeti Tanszék Dr. Mjer Jnos
eredetvédelem
Szolotermesztes-technolog1a1 5 Kertészeti Tanszék i Koosis Tsils
ismeretek
A 57616 névényvédelme 5 Novényvédelmi Intézet Dr. Szab6 Rita
Miivelési iranyzatok 4 Kertészeti Tanszék Dr. Kocsis Laszlo
G(?,n’f,:tlkal al’aplsmeretek, Kertészeti Tanszék Gybittyné D
szOlonemesités, 4 )
: o Jahnke Gizella
biotechnologia
Bormarketing és a Gazdasagi ¢s Tarsadalomtudomanyi )
szdlotermesztés rendeleti 3 Tanszek Dr. Téth Eva
szabalyozasa
Szolo fajtaismeret és 5 Kertészeti Tanszék Gyérffyné Dr,
hasznalat Jahnke Gizella
Sz6lészaporitds 4 Kertészeti Tanszék Dr. Kocsis Laszlo
. . sszet : . Podmaniczk
Borészati technolégia 5 Kertészeti Tanszék D‘r odmaniczky
Péter
MinGségszabalyozas, Kertészeti Tanszek
organoleptikus értékelés, 3 Dr. Méjer Janos
koéstolastechnika
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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE SZAK KODJA: GK-B-SZB2

XVI. PROGRAM STRUCTURE:

The content of the program is presented according to the structure defined in the training
and output requirements.

1. Basic science courses: 44-58 credits, 47 credits

Mathemathics, General chemistry, Organicchemistry, Physics, Botany, Basic technics, Economy,
Biostatistics, Biochemistry, Plantphysiology, Works organization, Appliedinformatics, General
and food industry microbiology

2. Principal professional subjects: 47 — 57credits, 54credits
Viticultural and winemakingequipment, Agrometeorology, Soilscience, Agrochemistry and basics
of plant feeding, Food hhemistry, Measurements and automation, Enological chemistry,
Enological microbiology, Labour safety, Quality assurance, Agro- and food industry economy,
Enological analytics, Basic procedures in food industry, Procedures of heat and material
transferin enology, Management science, Specialistconsultancy

3. Special professional subjects: 39-65 credits, 54 credits

Historical bases of viticulture, Biologocal and ecological bases of viticulture, Mechanization of
viticulture and wine making, Pests and diseases of grapevines, Knowledge of terroir and
protection of geographical origin, Technology of Viticulture, Grapevine plant protection,
Viticulture Trends, Basic Genetics, Grapevine breeding, Biotechnology, Legal regulation of
viticulture, Organization and marketing, Amphelography, Grapevine propagation,
Winemakingtechnology, Quality control, organoleptic evaluation, Technique of tasting

4. Diploma work 15 credits
Thesis I.

Thesis II.

Thesis III.

Thesis IV.

5. Optional subjects 10 credits
Total: 180 credits

The table presented below contains separated modules and responsible teachers for courses.

Education program includes types of courses (lecture, seminars, laboratories practices), sum
of contact hours within a semester, credit value, course prerequisites, responsible staff. Any
change in these is considered to be a modification of curriculum.

Modification of curriculum may be done only with the consent of Faculty Council.

Thematics of courses include the content of educational material and examination
requirements as well. Changes in the thematic can be introduced with the approval of
Professional Committee.
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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE SZAK KODJA: GK-B-SZB2

Assignment of lecturers is the competence of the department (or educational unit).

Any subject can be selected from advertised optional subjects at Faculty. Achieved credits
at another faculty, institution should be certified according to studying and exam regulations.

The recommended distribution of courses between semesters/ academic years as well as
course prerequisites are shown in the model-curriculum (pls. see no.14)

Course title Credit | Responsible Department Responsible
lecturer
: Department of Economic Dr. Menyhért
Mabenatios 4 ISeiollooy Lészlé
; Department of Economic Dr. Menyhéart
Siomatty > Mg L4sz16
Applied inforiiatios 3 ﬁzg;gti?gtg;)f Economic Dr. Csak Maté
General and inorganic 5 Department of Plant Science and Dr. Szakécsné dr.
chemistry Biotechnology F6ldényi Rita
Organic and biochemistry 5 Plant Protection Institute Dr. Csitari Gabor
Bl Sics i Department of Agricultural Dr. Palyi Béla
Y Mechanization
Botan 5 Department of Plant Science and Dr. Bédis Judit
Y Biotechnology
; Department of Plant Science and Dr. Allaga J6zsef
Plant physiology 4 Bi;)technology &
General and food 3 Plant Protection Institute Dr. Csitari Gabor
microbiology
Fundamentals of engineering 3 ﬁiﬂﬂﬁ:::igi Arnohliie ok bdlyl Bela
; Department of Economic and Social | Dr. Téth Gergely
Economics 2 St
A i Department of Corporate Dr. Brazsil Jézsef
i . Economics and Rural Development
Department of Meteorology and Dr. Anda Angéla
Agrometsomplosy 2 Walzer Management = ;i
e Department of Crop Production and | Dr. Téth Gergely
Sollscinage 3 il Laszlé
Agrochemistry and the :
fundamentals of crop 3 IS);iI; a;i Iir;t;c’f Crop Broduction and Dr. Sardi Katalin
nutrition
Food chemistry Department of Animal Sciences Dr. Wagner Laszld
Measurement and automation 4 Departm.ent. of A grick il L L'o Rl
Mechanization Miklos
: - Plant Protection Institute Dr Szakacsné dr.
Wine chemistry 2 Féldényi Rita
Wine microbiology 4 Plant Protection Institute Dr. Csitari G4bor
Water management 3 Department of Meteorology and Dr. Kucserka
g
Water Management Tamas
Laber safety 2 Department of Economie and Sogial Dr. Fodor Loérant
Sciences
3 Department of Economic and Social | Dr. Szabé Imre
Quality assurance 2 Qatacs] T
Agro - economics 2 Department of Economic and Social | Dr. Banhegyi
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tasting

Sciences Gabriella
Wine analitics 5 Department of Animal Sciences Dr. Wagner Laszl6
Basw procedures in food Pannon ’Egyetem, r131_or.n'emok1 Bélafiné Dr. Baké
industry 4 Membrantechnologiai és  ialin
Energetikai Kutaté Intézet
Heat apd mass t'ransfer 3 Panno'r} Egyetem, Miiszaki Kémiai D Naey Bndie
operations in winery Kutatéintézet
Management and 3 Department of Economic and Social | Dr. Szabd Imre
organization Sciences L4szld
Extension service 2 Departm.ent orCoina gL Dr. Brazsil Jozsef
Economics and Rural Development
H_1§torlcal basics of 5 Department of Horticulture B oAl
viticulture
B1o.10glcal .apd ecological 3 Department of Horticulture W RoosiaTanls
basics of viticulture
Machines of viticulture and 4 Departn:}ent.of Agricultural Dr. P4lyi Béla
enology Mechanization
Mechgmzatlor} of viticulture 4 Departrr?ent.of Agricultural Dr. Pélyi Béla
and wine making Mechanization
Vine pest and diseases 5 Plant Protection Institute Dr. Takacs Andras
Knowledge of terroir and Department of Horticulture
protection of geographical 3 Dr. Méjer Janos
origin
T.et:hnologlcal knowledge of 5 Department of Horticulture B oo als
viticulture
Plant protection of grapes 5 Plant Protection Institute Dr. Szabé Rita
Viticulture trends 4 Department of Horticulture Dr. Kocsis Laszlo
Basic Genetics, Grapevine 4 Department of Horticulture Gyo6rffyné Dr.
breeding, Biotechnology Jahnke Gizella
Wine marketmg‘and 3 quartment of Economic and Social Dr. Téth Eva
regulation of viticulture Sciences
Grapevine cultivar 5 Department of Horticulture Gyorffyné Dr.
knowledge and usage | Jahnke Gizella
Grapevine propagation 4 Department of Horticulture Dr. Kocsis Laszlo
Department of Horticulture Dr. Podmaniczky
Enology 5 pé
cter
Quality control organoleptic Department of Horticulture
evaluation, technique of 3 Dr. Majer Janos
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XVII. 11. TANULMANYI ES VIZSGAKOVETELMENYEK:

XVIIL REQUIREMENS OF THE EXAMINATIONS:

XVIIL1 11.1. Szigorlatok, kévetelmények

A szakon szigorlat NINCS.

2018/ 2019 1. félévben és uténa tanulméanyaikat megkezdékre az alabbi sziirdszint érvényes:
Elbocsatasra kertil az a hallgato, aki a kvetkezék barmelyikét nem teljesiti:

— aharmadik aktiv félév végéig az els6 félév kotelezd targyait,

— a harmadik aktiv félév végéig legalabb 40 kreditpontot kotelezd és kitelezéen valaszthatd
targyakbol,

— az elsé 5 aktiv félév alatt legaldbb 75 kreditpontot kételezd és kotelezéen valaszthatd
targyakbol,

Egy tantargybol 5 javitovizsgat tehet egy hallgato ha ezt nem tudja teljesiteni, a szakrol el kell
bocsatani.

A tanulmanyok befejezéséig Testnevelés tantirgybol legaldbb 4 félévet alairassal igazoltan
teljesiteni kell.

2018/2019 1. félévében és uténa tanulméanyaikat megkezdd hallgatok hallgatdi jogallisa a
szakon legfeljebb 14 aktiv félévig tarthato fenn.

XVill.2 Cumulative qualifying exams, requirements

There is no qualifying cumulative exam from more then one subject on the course.

For students starting their studies in 2012/2013 Lsemester and after, the following rules are
effective:

The student must be dismissed if he or she did not meet any of the following requirements:

— The compulsory subjects of the 1st semester must be completed by the end of the 3rd active
semester.

- Atleast 40 credits must be acquired from compulsory subjects by the end of the 3rd active
semester.

— Atleast 75 credits must be acquired from compulsory subjects in the first 5 active
semesters.

At least 4 semesters of Physical Education must be completedbeforethe end of studies.

Students starting their studies after 2012/2013 I. semester must be dismissed after their 14th
active semester.

XVIII.3 11.2. Szakiranyok:

A szakon nincs szakirany.
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XViil.4 Specializations

There is no specialization.

XVIII.5 11.3. Szakmai gyakorlat:

A gyakorlati ismeretekhez rendelheté minimalis kreditérték: 60 kredit, amelybdl az
Osszefliggd szakmai gyakorlat kreditértéke 30 kredit.

A szakmai gyakorlat két részb8l tev8dik dssze: egyrészt egy legaldbb 3 hetes id6tartama, a
szak kiemelt targykoreit (sz6lészet, boraszat) szorgalmi idészakban lezaré szakmai gyakorlatbol,
amelynek teljesitése kritérium feltétel, tovabba egy fél évig tart6 Gsszefliggd szakmai gyakorlatbdl,
amely 2 x 5 hetes idétartambol all. A gyakorlatrél szakmai beszamolot kell késziteni, amire 5
fokozatu értékeléssel 30 kredit adhatd.

XVIIl.6 PracticalTraining

The minimal credit value of the practical courses are 60 credits and 30 credits is the value
from that for practical training.

The practical training consists two parts: first part is 3 weeks long training period, when most
of the tought subject has to be learned in practical skill level (viticulture and enology) after the
semester, and it is criteria to accomplish. The second part is one semester farm period on farm or
winery, it has to be fulfilled in two 5 weeks period. The report has to be written and it is evaluated
on a five-level scale (30 credits).

XVIIL.7 11.4. A szakdolgozat/diplomadolgozat kévetelményei:

A szakdolgozat kiirasanak és készitésének szabalyait a ,,A szakdolgozat kovetelményei és
idérendje az alapszakon” szabélyzat tartalmazza. A szakdolgozat elkészitése dsszesen 15 kreditet
ér, a védés értékelésével zarul.

XVIil.8 Requirements of thethesis:

The rules for the announcement and elaboration of the thesiswork ar egivenin separate
regulation. The thesiswork is closed with the assessment and its credit value is 15 credits.

Incase the thesis is not completed and submitted within three years, another topics has to be
selected.

XVIl.9 11.5. A végbizonyitvany (abszolutérium) kiadasanak feltétele:

A végbizonyitvany (abszolutdrium) kiadasanak feltétele:
— legalabb 210 kreditpont megszerzése,
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— atantervben el6irt kételezo targyak teljesitése,

— legalabb 2x5 hét intézményen kiviili szakmai gyakorlat teljesitése,
— harom hét kredit nélkiili szakmai gyakorlat teljesitése

— 4 félév testnevelés teljesitése,

XVIIl.10 Requirements for the pre-degree certificate

Requirements for the pre-degreecertificate:
- Completing at least 210credits;
- Completing all compulsory courses;
- completing a practical training outside the University of leng that least 2x5 weeks; and 3
weeks practical training without credits
- completing 4 semesters of Physical Education;

XViil.11 11.6. A zarévizsgara bocsatas feltétele:

A zarovizsgara bocsithatosag feltétele a végbizonyitvany megléte és a szakdolgozat megadott
hataridore valo beadésa és elfogadésa.

XViil.12 Requirements for the taking the final examination:

Requirements for taking the final examination:

- pre-degree certificate,
- completed and accepted design project onto a granted deadline.

XVII.13 11.7. A zarévizsga kévetelményei, az oklevél minésitése

A zardvizsga

A hallgaté felséfoku tanulmanyait a mesterképzésben zarévizsgaval fejezi be. A zarovizsgara
bocsathatosdg feltétele a végbizonyitvany megléte.

A zarévizsga a felséfoku iskolai végzettség megszerzéséhez sziikséges tudas (készseg) ellendrzése
es értckelése, amelynek soran a Jeldltnek arrdl is tanusagot kell tennie, hogy a tanult ismereteket
alkalmazni tudja.

A zarovizsga a két birdlo altal mar elézetesen elfogadott diplomadolgozat megvédésébdl és a
komplex szébeli vizsgabol 4ll. A komplex szobeli vizsga a kovetkezéd ismeretkoroket tartalmazza:
termesztéstani; technolégiai valamint minéségbiztositasi ismeretek. Az ismeretanyagot tartalmazo
tantargyak kreditértéke maximum 25 lehet.

Zarbvizsgat a Zarovizsga Bizottsag (ZVB) elbtt kell tenni. A Zarovizsga Bizottsagot ugy kell
Osszeallitani, hogy legaldbb egy tagja kiilsd szakember legyen. A zarovizsgarol jegyzokonyvet kell
felvenni.

A ZVB 0Osszetétele:
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- elndk: az Egyetem vezetd oktatoja vagy a szakmdban elismert kiilsé szakember, akit a dékan biz
meg,

- tagjai: a zarovizsga tantargyainak elbadoi, a szakteriilet egyetemi vagy kiilso szakemberei.

A Jelolt felkésziiltségét a ZVB tagjai osztalyozzak, majd zart iilésen - vita esetén szavazassal -
megallapitjak az osztalyzatot. Szavazategyenl6ség esetén az elndk szavazata dont. A zarovizsga
osztalyzatanak kiszamitasi modja: a diplomamunka védésére kapott érdemjegy és a komplex szobeli
vizsgdra adott érdemjegy egyszerdi szamtani atlaga.

Az oklevél kiadasanak feltétele:
— A zardvizsga sikere teljesitése
— A nyelvi kovetelmények teljesitése (legalabb egy, B2 tipust, vagy azzal egyenértékii
nyelvvizsga sziikséges)

Az oklevél min6§itésének kiszamitési modja:
Oklevél=ZE=(TA+ZV+DM) : 3

Ahol:

ZE=a zarévizsga Gsszetett eredménye

TA= az Ssszesitett tanulmanyi atlag (stlyozott kreditpontok alapjan)
ZV=a komplex szobeli zarévizsga eredmeénye

DM= a szakdolgozat érdemjegye

Az oklevél mindsitése:

e Kivalo (5) ha ZE = 5.00

e Jeles (5)ha4.51 <ZE <4.99
° Jo (4)ha3.51 <ZE <4.50
e Kozepes (3)ha2.51 <ZE <3.50
e Elégséges (2) ha 2.00 < ZE < 2.50.

Amennyiben a komplex szobeli zérovizsga (ZV) vagy a szakdolgozat (DM) minésitése elégtelen,
akkor a zarGvizsga sikertelen, és azt az intézményi Tanulmanyi és Vizsgaszabalyzatban
rogzitetteknek megfelelden meg kell ismételni.

XViil.14 Requirements of finalexam, Diploma graduation

The final exam

The student accomplishes the higher education by passing the final exam. For taking the final
exam, a pre-degree certficate

is required. The final exam is the inspection and evaluation of knowledge and competence
necessary to acquire the higher education degree. During the exam, the undergraduate must
demonstrate the ability to apply the learnt knowledge as well.

The final exam consist of the defense of the theses approved by two reviewers in advance and a
complex oral examination.

The complex oral examination includes the following fields of knowledge: science of
production, technology and quality assurance. The courses referring to said fields may have a credit
value of maximum 25.
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The final exam must be taken in front of a Final Examination Committee (FEC). An external
professional must be included among the members of the Final Examination Committee. A written
record must be made during he final examinations.

The composition of the FEC:

- chairman: a leading Professor of the University or a recognized external professional
appointed by the dean,

- members: lecturers of the topics of the final exam, university or external specialist of the
particular fields.

The preparedness of the undergraduate is graded each member of the FEC. Afterwards, on a
closed session - with voting in

case of disagreement - they determine the grade. In case of equal votes, the vote of the chairman
decides. The grade of the

final examination is the mathematical average of the grade given for he defense of the theses
and the grade given for the

complex oral examination.

Requirements for issuing the degree:

[ Succesful accomplishment of the final examination

[ Fulfilment of language requirements (at least one, B2 type or equivalent language certficateis
required)

Calculation of the grade of the degree:
Degree=FR=(SA+FE+TH) : 3

Ahol:

FR= Compound result of the final exam

SA= Compound average of study grades (according to weighted credit points)
FE= Result of complex oral final examination

TH= Grade give for the theses

Graduation of the degree:

¢ Qutstanding (5) if FR = 5.00
* Excellent (5)if4.51 <FR <4.99
* Good (4)if 3.51 <FR <£4.50
* Average (3)if2.51 <FR <3.50

* Sufficient (2)if2.00 < FR <2.50.

If the grade of the complex oral examination (FE) or of the theses (TH) is fail, the final
examination is not accomplished, and must be repeated, following the regulations specified in the
Academic and Examinations Regulations of the institution.

XIX. 12. OKLEVEL KIADASANAK KOVETELMENYE:

Az alapfokozat megszerzéséhez a zardvizsga eredményes teljesitése és legalabb egy 616 idegen
nyelvbdl éallamilag elismert, kézépfokt (B2) komplex tipusi nyelvvizsga vagy azzal egyenériékii
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crettségi bizonyitvany vagy oklevél megszerzése sziikséges.

XX. REQUIREMENT OF ISSUING DIPLOMA:

To obtain Bachelor degree diploma it is required successfully pass the final exam and to possess a
certificate of state acknowledged language examination middle B2 level from any living foreign
languages, or equivalent maturity diploma (certificate).

XXI. 13. AZ ELSAJATITANDO SZAKMAI KOMPETENCIAK:

Az alapfokozat birtokdban a kertészmérnokok képesek:

e A kertészeti ndvényekben lejatszodé fontosabb folyamatok fizikai, kémiai, biolégiai
hatterének felismerésére.

* Biologiai, kémiai, élettani, miiszaki és technologiai ismereteik alapjan magas biolégiai
értekd kertészeti termékek eldallitdsara, megdvasara
e Termesztés technologiak élettani, miiszaki és kozgazdasagi hatterének meghatarozasara

* Kertészeti termesztésben karosito szervezetek felismerésére, elleniik valé hatékony
védekezésre

e A termesztéssel kapcsolatos kornyezetvédelmi el6irasok alkalmazasara
e Onallo kertészeti gazdasagok létrehozasara, milkodtetésére

* Kertészeti termel€s ¢s forgalmazas soran a varhato trendeket felismerni, a tevékenységez
ennek megfeleloen valtoztatni

o Alkalmas, a kertészeti termékek eldallitasaval, forgalmazasaval kapcsolatos szak- és
kozigazgatasi feladatok ellatasara

o Kertészeti véllalkozasokban a termelési folyamatokat megszervezni, iranyitani

e A kertészeti termesztés leguijabb eredményeit alkalmazni

e Szaktanacsadoi feladatokat ellatni

XXIIL.PROFESSIONAL COMPETENCE TO BE ATTAINED:

The possession of a bachelor's degree in horticulture engineer sareable to:

The most important horticultural cropin the formation processes of physical, chemical, biological
background detection.

Biological,chemical,biological, technical and technological knowledge of high biological value
horticultural products,to protect

Production technologies physiological, technical and economic background of the
determinationsHorticulturecultivationtoidentifyharmfulorganisms, withan effectivedefenseagainst
Thegrowingenvironmentalrequirementsrelatingtotheapplication
Privatehorticulturalcompanyestablishment, operation

Horticulturalproduction and marketingofthetrendsexpectedtorecognize
Capableothorticulturalproduction,marketing ofprofessional andadministrativetasks
Horticultureenterprisesintheproductionprocessestoorganize, manage

Thelatestresults ofappliedhorticulturalproduction

Advisorstoperformtasks
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RXIIL 14. MODELL TANTERV / MODEL CURRICULUM

1. félév

Nappali Tagozat

—

NEPTUN KOD
CODE OF NEPTUNS

MEGNEVEZES
COURSE NAME

Ora-
SZam
Contact
Hours

Kovetel-
mény
Requirement

Kre-
dit
Credits

Tantargy
felvételének
feltétele
Acceptance
conditions of
the course

Tantargyi
vizsga
letételének
feltétele
Examination
requirement

KEGNGMBI144M

Matematika
Mathematics

1+1

KEGNGMBI123C

Alkalmazott
informatika
Applied
informatics

0+3

KEGNNVBI145S

Altalanos és
szervetlen
kémia
General and
inorganic
chemistry

2+2

KEGNAMBI144F

Fizika
Physic

141

KEGNNBB145A

Noévénytan
Botany

2+2

KEGNAMBI143M

Muszaki
alapismeretek
Fundamentals
of engineering

k42

KEGNVVBI12K

Koézgazdasag-
tan
Economics

2+0

KEGNKEBI112A

Szol6-
termesztés
torténeti
alapjai
Historical
bases of
viticulture

2+0

—
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KEGNILB120H

Idegen nyelv 1.
angol

Foreign
Language [
English

0+2

KEGNILB1201

Idegen nyelv I.
német

Foreign
Language [
German

0+2

KEGNRSBI120A

Testnevelés 1.
Physical
Education |

0+2

|

0sszesen
Total

28




2. félév

Tantargy Tantargyi
Ora- Kévetel felvételének vizsga
NEPTUN KOD | MEGNEVEZES | szim | O 0" | Kredit | feltétele letételének
CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contact | , ™Y | Credits | Acceptance feltétele
Requirement e P
Hours conditions of | Examination
the course requirement
i tri
Zlometnig 0+3 | F 3
KEGNGMB223B | Biometry
S-zer\,fes. e Altalénos és
biokémia

. 2+2 K 5 szervetlen
Organic and .. s
kémia alairas

KEGNNVB245A | biochemistry

Novényélettan 242 K 4 Novénytan

KEGNNBB244B | Plant physiology vizsga
Uzemtan
KEGNVVB2440 | Works 242 K 4

organization

Agrometeorologia

KEGNMVB242A
Agrometeorology

1+1 K 2

Talajtan

KEGNNOB243A \ K
Soil science

2+1 K 3

Sz6létermesztés
bioldgiai és
6kologiai alapjai
Biological and
ecological bases
of viticulture

KEGNKEB213A 3+0 K 3

Sz06lészeti és
boraszati gépek Miszaki
KEGNAMB244A | Viticultural and | 2+2 K 4 | alapismeretek
winemaking alaras
equipment

Idegen nyelv II.
angol

Foreign O0+2 A 0
Language 11
KEGNILB220E | English

Idegen nyelv II.
német

Foreign 0+2 A 0
Language 11
KEGNILB220F | German

Testnevelés I1.
Physical 0+2 A 0
KEGNRSB220B | Education I1

Hetesi beosztas 1.
KEGNKEB220W | Weekly Pracitice I

-
o

400

osszesen:

Total 28
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3. félév
Tantargy Tantargyi
Ora- Ktivetal felvételének vizsga
NEPTUNKOD | MEGNEVEZES | gzam | oveteh | o edit feltétele letételének
CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contiee | ., TENY Credits Acceptance feltétele
Requirement e . ;
Hours conditions of the |  Examination
course requirement
Altalanos- és
¢lelmiszeripari Szerves és
KEGNNVBI43F | mikrobiol6gia 241 K 3 |biokémia
General and food alairas
microbiology
Agrokémia és a
névénytaplalas Kémia,
iai talajtan
KEGNNOB1438 | 2lapjai _ 241 K 3 i o
Agrochemistry and novényélettan
the fundamentals of alairas
crop hulrilion
' Elelmlszerlkemla 440 K 4
KEGNNVBI14E | Food chemistry
Mérés ets 14 Miiszaki
KEGNAMB144c | dutomatizalas 242 F 4 | alapismeretek
Measurement and .
o alairas
automatisation
KEGNMVB1434 | ¥ 1#8azdalkodds 1+2 K 3
Water management
Szélotermesztés és
borasz B )
Vs
KEGNAMB144G | 5P e 2+2 F 4 alapismeretek
Mechanization of 5Lz
. alaras
viticulture and
winemaking
Szolokartevok és
KEGNNVB14sA | Detegségek 242 | K 5
Vine pest and
diseases
Termoéhelyismeret,
eredetvédelem
Knowledge of
KEGNKEBII13T | ferroir and 2+0 K 3
protection of
geographical
origin
KEGNKEBI122s | >2akdolgozat I 0+2 E 2
Thesis 1
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Idegen nyelv II1.
angol

Foreign Language
Il English

KEGNILB120J 0+2 A

Idegen nyelv III.

KEGNILB120K | hemet 0+2 A

Foreign Language
I German

KEGNKEB120H Hetesi beosztas II. 40 6 B

Weekly Practice II

0sszesen:
Total

31
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4. félév

NEPTUN KOD
CODE OF NEPTUNS

MEGNEVEZES
COURSE NAME

Ora-
szam
Contact
Hours

Kovetel-
mény
Requirement

Kredit
Credits

Tantargy
felvételének
feltétele
Acceptance
conditions of
the course

Tantargyi vizsga
letételének
feltétele
Examination
requirement

KEGNNVB245B

Boraszati kémia
Wine chemistry

242

K

KEGNNVB244B

Boraszati
mikrobiologia
Wine microbiology

242

KEGNGTB212V

Munkavédelem
Labour safety

2+0

KEGNGTB212M

Minéségbiztositas
Quality assurance

2+0

KEGNGTB212P

Agrargazdasagtan

Agro - economics

2+0

KEGNKEB245S

Szolotermesztés-
technologiai
ismeretek
Technology of
Viticulture

242

Sz616-
termesztés
biologiai és
okologiai
alapjai
alairas

KEGNKEB245C

A 57616
novényvédelme
Grapevine plant
protection

2+2

KEGNKEB223S

Szakdolgozat II.
Thesis 11

0+3

KEGNILB220J

Idegen nyelv V.
angol

Foreign Language
1V English

0+2

KEGNILB220K

Idegen nyelv IV.
német

Foreign Language
1V German

0+2

KEGNKEB220H

Hetesi beosztas
II1.

Weekly Practice
11

40 0

osszesen:
Total

28
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3. féléy

Tantiirgy Tantargyi vizsea
Ora- | oo o felvételének et étge{ének £
NEPTUN KOD MEGNEVEZES | gpapy | “ovetel | o @ edit feltétele

CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contact | , ™€MY Credits Acceptance i
Requirement - Examination
Hours conditions of .
requirement
the course
S PV e | Wleddmsg | T ]

KEGNAABI45G | BOrdszati analitika pas) K 5
Wine analitics

Elelmiszeripari
alapmiiveletek
Basic procedures

In food indusiry
Ho6- és
anyagatadasi
borészati
KEGNAMBII3B | miveletek 3+0 K 3
Heat and mass
lransfer operations
in winery

KEGNAMBI144A 242 K 4

Sz616-
Mivelési termesztés
KEGNKEB144W | iranyzatok 242 K = technolégiai
Viticulture trends ismeretek
alairas
Genetikai
alapismeretek,
szOl6nemesités,
biotechnolégia
Basic genetics,
grapevine
breeding,
biotechnology
Bormarketing és a
sz6l6termesztés
rendeleti
KEGNGTBI113H szabdlyozasa 3+0 K 3
Wine marketing and
regulation of
Viticulture
Szakdolgozat 11,
Thesis 111

Sz616 fajtaismeret
KEGNKEB245A | és hasznalat 242 K 5
Amphelography
Osszesen:

Total 33 ]
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6. félév
Tantargy A,
T
' Ora- | pesorer felvételének a'l';";ge{é':;isga
NEPTUN KOD MEGNEVEZES | szam I‘:I‘;e Kredit feltétele el
CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contact Reaui y Credits Acceptance .
Hours equirement conditions of the Examination
requirement
course
Vezetési és
szervezési ismeretek
KEGNGTB243W | Studies of 2+1 K 3
Management and
Organisations
KEGNVVB212s | SZaktandcsadas 2+0 F 7)
Extension service
SZ814 it Szolotermesztés
z0l6szaporitas biolowiai &
iologiai és
KEGNKEB244D | Grapevine 242 F 4 6k01<’)gg o
ropagation T
R alapjai alairas
Boraszati Borészati kémia
KEGNKEB245p | (cchnologia 243 K 5 |~ bordszatt
Winemaking mikrobiologia
technology alairasok
Mindségszabalyozas,
organoleptikus
értekelés,
Quality control alairas
organoleptic
evaluation, technique
of tasting
KEGNKEB225A | SZ2kdolgozat IV. 0+4 E 5
Thesis IV
0sszesen:
27
Total:
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7. félév
Tantargy R
5 L% Tantargyi vizsga
’ ’ Ova —_— felvetf:lenek Ietétge)l(e’nekg
NEPTUN KOD MEGNEVEZES | gam : Kredit feltétele feltétele
CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contace | _ MDY Credits Acceptance e
Requirement o Examination
Hours conditions of the r—
course q
KEGNKEB12xx | S7akmai gyakorlat | o o 30
Practice
0sszesen:
30
TOl‘Q‘l:
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1. félév

Levelez6 Tagozat

NEPTUN KOD
CODE OF NEPTUNS

MEGNEVEZES
COURSE NAME

Ora-
szam
Contact
Hours

Kovetel-
mény
Requirement

Kre-
dit
Credits

Tantargy
felvételének
feltétele
Acceptance
conditions of
the course

Tantargyi
vizsga
letételének
feltétele
Examination
requirement

KEGNGMBI144M

Matematika
Mathematics

10

KEGNGMBI123C

Alkalmazott
informatika
Applied
informatics

15

KEGNNVB145S

Altalanos és
szervetlen
kémia
General and
inorganic
chemistry

20

KEGNAMBI144F

Fizika
Physic

10

KEGNNBB145A

Novenytan
Botany

20

KEGNAMBI143M

Miiszaki
alapismeretek
Fundamentals
of engineering

15

KEGNVVBI112K

Kozgazdasag-
tan
Economics

10

KEGNKEB112A

Sz616-
termesztés
torténeti
alapjai
Historical
bases of
viticulture

10

0sszesen
Total

28




2. félév

Tantargy Tantargyi
Ora- | o orel felvételének vizsga
NEPTUNKOD | MEGNEVEZES | szam | COVelel | redit feltétele letételének

CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contacr| . Y Credits | Acceptance feltétele
Requirement o .
Hours conditions of | Examination

the course requirement

Biometria

F 3
KEGNGMB223B | Biometry L3

Szerves és
biokémia
Organic and
KEGNNVB245A | biochemistry
Novényélettan 20 K 4 Nﬁyénytan
KEGNNBB244B | Plant physiology vizsga

Altalanos és
20 K 5 szervetlen
kémia aldiras

Uzemtan
KEGNVVB2440 | Works 20 K 4
organization
Agrometeoroldgia
Agrometeorology
Talajtan

Soil science

KEGNMVB242A 10 K 2

KEGNNOB243A 15 K 3

Sz6lotermesztés
bioldgiai €s
okologiai alapjai
Biological and
ecological bases
of viticulture

KEGNKEB213A 15 K 3

Szblészeti és
boraszati gépek Miiszaki
KEGNAMB244A | Viticultural and 20 K 4 |alapismeretek
winemaking alaras
equipment

Hetesi beosztas 1.
KEGNKEB220W | Weekly Practice |

4006 E 0

osszesen:

Total =8
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3. félév
r Tantargy Tantirgyi |
Ora- Kévetel felvételének vizsga
NEPTUN KOD MEGNEVEZES | gzam | ovetel | predit feltétele letételének
CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contact | , ™Y Credits Acceptance feltétele
Requirement i ) 3
Hours conditions of the |  Examination
course requirement
Altalanos- és
€lelmiszeripari Szerves és
KEGNNVBI43F | mikrobiologia 15 K 3 |biokémia
General and food alairas
microbiology
Agrokémia és a
ndvénytaplalas Kémia,
KEGNNOB143p |3lapjai 15 K 3 " t&,ﬂaﬁ,an’
Agrochemistry and novenyélettan
the fundamentals of alairas
crop nutrition
Elelmiszerkémia
. : 2 4
KEGNNVBI14E | Food chemistry . =
Mérés B y Miiszaki
KEGNAMBI44c | 2utomatizalas 20 F 4 | alapismeretek
Measurement and v g
S alairas
automatisation
KEGNMVB1434 | ¥ 128azdalkodas 15 K 3
Water management
Sz0létermesztés és
pordszat . Miiszaki
KEGNAMB144G | P8I " 20 F - alapismeretek
Mechanization of s i
.. alaras
viticulture and
winemaking
Szélokartevk és
KEGNNVB145A | OStegségek 20 K 5
Vine pest and
diseases
Termohelyismeret,
eredetvédelem
Knowledge of
KEGNKEB113T | terroir and 10 K 3
protection of
geographical
origin
KEGNKEB122s | SZakdolgozat 1. 10 E g
| Thesis I
[ OLDALSZAM: |
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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE

SZAK KODJA: GK-B-SZB2

Hetesi beosztas 1. ’
KEGNKEBI120H 5
& B Weekly Practice IT A0 - .
o0sszesen:
Total 3
OLDALSZAM:
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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE

SZAK KODJA: GK-B-SZB2 J

4. félév

Tantargy F
. gt Tantargyi vizsga
. , Ora- | Kivetel- felvetelének letétge{’ének i
NEPTUN KOD MEGNEVEZES SZAm . Kredit feltétele feltétele
CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contact | _ TBENY Credits | Acceptance S
Requirement & Examination
Hours conditions of S——
the course 4
KEGNNVB24sp | BOraszati kémia 20 K 5
Wine chemistry
Boraszati
KEGNNVB244B | mikrobiolégia 20 K 4
Wine microbiology
KEGNGTB212v | Munkavédelem 10 F )
Labour safety
Mindségbiztositas 10 K 5
KEGNGTB212M | Quality assurance
Agrargazdasagtan 10 K 9
KEGNGTB212P | Agro - economics
. ; Sz616-
Sz6l6termesztés- ,
b termesztes
technoldgiai biolE i &
KEGNKEB245S | ismeretek 20 K 5 | poosal
, Okologiai
Technology of 5
: alapjai
Viticulture £
alairas
A sz0106
KEGNKEB24sc | 1Ovenyvédelme 20 K 5
Grapevine plant
protection
Szakdolgozat I1. :
KEGNKEB223S . 15 E 3
Thesis 11
Hetesi beosztas
I1I1. ; :
KEGNKEB220H IL . 40 0 E 0
Weekly Practice
11
0sszesen:
28
Total
OLDALSZAM:
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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE

SZAK KODJA: GK-B-SZB2

S. félév

NEPTUN KOD
CODE OF NEPTUNS

MEGNEVEZES
COURSE NAME

Ora-
szam
Contact
Hours

Kovetel-
mény
Requirement

Kredit
Credits

Tantargy
felvételének
feltétele
Acceptance
conditions of
the course

Tantargyi vizsga
letételének
feltétele
Examination
requirement

KEGNAAB145G

Boraszati analitika
Wine analitics

20

K

KEGNAMBI144A

E]elmiszeripari
alapmiveletek
Basic procedures
in food industry

20

KEGNAMBI113B

Ho- és
anyagatadasi
boraszati
muveletek

Heat and mass
transfer operations
in winery

15

KEGNKEB144W

Miivelési
iranyzatok
Viticulture trends

20

Sz616-
termesztés
technologiai
ismeretek
alairas

KEGNKEB144Y

Genetikai
alapismeretek,
szOlénemesités,
biotechnologia
Basic genetics,
grapevine
breeding,
biotechnology

20

KEGNGTB113H

Bormarketing €s a
sz6lotermesztés
rendeleti
szabalyozasa

Wine marketing and
regulation of
viticulture

15

KEGNKEBI25A

Szakdolgozat II1.
Thesis 111

15

KEGNKEB245A

Sz6l6 fajtaismeret
¢s hasznalat
Amphelography

20

osszesen:
Total

33
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SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALAPSZAK TANTERVE

SZAK KODJA: GK-B-SZB2

6. félév
Tantargy b i
Ora- Kovetel felvételének Ta?et?él;ge{é:elnga
NEPTUN KOD MEGNEVEZES | szam | oo | Kredit feltétele telbeiclc
CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contact| ™Y Credits Acceptance S
Requirement v Examination
Hours conditions of the ;
reqwremem
course
Vezetési és
szervezeési ismeretek
KEGNGTB243W | Studies of 15 K 3
Management and
Organisations
KEGNVVB212s | S2aktandcsadas 10 F 2
Extension service
o it Szo6lotermesztés
z0l6szaporitas tialbeliiid
iologiai é
KEGNKEB244D | Grapevine 20 F 4 | o081 G
: okologiai
propagation < T g n
alapjai alairas
Boraszati Borészati kémia
16gi - iszati
KEGNKEB24sp | (cmologia 25 K g |[FSlorasmati
Winemaking mikrobiologia
technology alairasok
Mindségszabalyozas,
organoleptikus
ertékelés,
5stola ' Borészati kémi
KEGNKEB223C | K0stolastechnika 15 F 3 ora 4
Quality control alairas
organoleptic
evaluation, technique
of tasting
Szakdolgozat V. .
KEGNKEB225A ) 20 E 5
Thesis IV
0sszesen:
27
Total.
OLDALSZAM:

KIADAS DATUMA: 2017.05.10.

KIADASERT FELEL: Dr. Kocsis Laszl6 egyetemi tanar

VALTOZAT:1.2.




F SZOLESZ-BORASZ MERNOK ALA PSZAK TANTERVE

SZAK KODJA: GK-B-SZB2

7. félév

—

Tantargy Tanidrevivis
Ora- 2 felvételének antargy ; MR
5 - Kovetel- . . letételének
NEPTUN KOD MEGNEVEZES szdm g Kredit feltétele feltétel
CODE OF NEPTUNS COURSE NAME Contact | _ MDY Credits Acceptance Siee
Requirement .. Examination
Hours conditions of the ;
requirement
course
KEGNKEB12xx | SZakmai gyakorlat 400 6 E 30
Practice
0sszesen:
30
TOl‘al:
2. SZAMU MELLEKLET SZUROSZINT KOVETELMENYEI
A harmadik aktiv félév végére az elsd
felev kételezo targyait teljesiteni kell.
Az els6 harom aktiv félév végéig
kotelez6 tantdrgyakbol legalabb 40
kreditet meg kell szerezni.
Annex 2 REQUIREMENTS

By the end of the third active semester,
the mandatory subjects of the first
semester must be fulfilled. At the end of
the first three active semesters, at least
40 credits must be obtained from
compulsory subjects.
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